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BARVA : Syté bila, typicka barva
kokosové duziny.

CHUT : Intenzivni, smetanova chut’
kokosoveé tycCinky s Cerstvé nastrouhanou
kokosovou duzinou.

Kokos

Noix de coco

Kokosovy orech je plod palmy kokosoveé,
vysokého stromu prevazné asociovaného

s tropickymi zemémi. Vyzivna duzina a mléko
nalézaji Siroké pouziti za barem i v gastronomii,
protoze jejich sladka a pfitom univerzalni
prichut vyborné funguje ve sladkych,
nahorklych i slanych recepturach.

Pyré Le Fruit de MONIN kokos je vyjimecny
produkt s perfektni texturou a chuti Cerstve
strouhaného kokosu. S témito kvalitami
jste se doposud mohli setkat jen ve vysoké
gastronomii a profesionalnich cukrarskych
provozech, nyni je dostupna i vam!

Nechte svou fantazii bloumat bilymi pisky
tropickych oaz a vytvorte osvézuijici colady
a mnoho dalsich svidnych cocktaild!

coconut

POUZITI : Cocktaily, smoothies,
nealko cocktaily, iced tea,
cukrarské vyrobky.

DOSTUPNE BALEN; : 1 L.

Vice nez 90 let zkusenosti radi MONIN do cela vybéru znacek vysoké gastro- ®
nomie ochucenych ndpoji s nabidkou Citajici pres 100 ruznych prichuti, vice MONIN
nez 100 zemi svéta a zahrnujici vibec nejsirsi sortiment Premium sirupd,

Siroky sortiment Exclusive likéru, toppingt a ovocnych pyré. Bohaty v chuti

i v§estrannosti, MONIN vdm umozZni uspokojit ocekdvani vaseho zdkaznika ULTIMATE TASTE

ve vsech aspektech kvality, vyjimecnosti chuti i originality. ULTIMATE CREATIVITY



MONIN receptury pro inspiraci

Cocktaily

Pina-Colada

e 30ml MONIN kokosové pyré

e 30ml rum

e 150 ml ananas juice

e 10 ml ¢erstva limetova stava

Vsechny pfisady nalijeme do shakeru,
razantné protfepeme a nalijeme do sklenice
naplnéné ledem. Zdobime fezem ananasu.

Balijska Krajka

e 10 ml MONIN kokosové pyré

e 15 ml MONIN okurkovy sirup

e 45ml rum

e 60 ml ananasovy juice

Prisady Sejkrujeme s ledem a nalijeme

do vysoké sklenice na drceny led. Ozdobte
uzkymi prouzky citronové travy a okurky.

Frozen Fruity Colada

e 30ml MONIN kokosové pyré

e 30ml rum

e 20 ml cointreau

e 60 ml jablecny juice

e 30ml pomerrancovy juice

Pridejte nékolik kostek ledu a rozmixujte.
Podavejte ve sklenici na long drink.

Luna Copacabana

e 30ml MONIN kokosové pyré

e 10 ml MONIN Mojito Mint sirup
e MONIN White Chocolate sauce
e 25ml svétly rum

¢ 60 ml mléko

e 20 ml cerstva smetana

e kokosovy prasek

Hranu sklenice obalte v kokosové moucce
a v MONIN White Chocolate sauce. Ostatni
prisady promichejte v shakeru a nalijte

do sklenice.

Vodko-Hrusko-Koko

e 45 ml MONIN kokosové pyré

e 60 ml hruskova vodka

e 60 ml jablecny juice

Ingredience nalijte do velké whiskovky,
zasypte drcenym ledem a promichejte.
Ozdobte strouhanym kokosem.

Nealko Cocktaily

Coko-Koko

e 15ml MONIN kokosové pyré

e 10 ml MONIN White Chocolate sauce

e 10 ml MONIN Gingerbread sirup

¢ 40 ml mangovy juice

e 80 ml mléko

Promichejte v shakeru a podavejte na ledu

v tumbleru. Zdobime fezem ananasu a tfesni.

Kokosové Iced Latte

e 30ml MONIN kokosové pyré
e 120 ml mléko
¢ 1 cold espresso

Nalijte MONIN kokosové pyré do vyssi

sklenky, jejiz okraj obalte v kokosové moucce.

Doplnite kostkami ledu a opatrné nalijte
mléko. Prilijte vychlazené espresso, vrstvy se
oddéli. Podavejte s dlouhou Izi¢kou.

Prazené Latte

e 10 ml MONIN kokosové pyré

e 10 ml MONIN Roasted Hazelnut sirup
e 150 ml mlé¢na péna

e 30ml espresso

Promichejte MONIN kokosové pyré a espresso.

Parou prohrejte mléko a sirup do pény
a nalijte na smés. Podavejte ve sklenici
na latte a pfizdobte strouhanym kokosem.

Coconut Paradise

e 20ml MONIN kokosové pyré

e 15ml MONIN Chocolate Cookie sirup
e MONIN Chocolate Cookie topping

e 120 ml mléko

o 2 ks cokoladova susenka (bisquit)
Pfisady vlijte do mixéru, zasypte ledem

a rozmixujte do hladka. Nalijte do sklenice
a ozdobte MONIN Chocolate Cookie
toppingem a strouhanym kokosem.

Suvenyr z Bora Bora

e 45 ml MONIN kokosové pyré

¢ 20ml MONIN jahodovy sirup

e 1/2 platku limetky

Vsechny prisady vlozime do mixeru,
doplnime ledem, rozmixujeme do hladka
a nalijeme do sklenice.
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