
Více než 90 let zkušeností řadí MONIN do čela výběru značek vysoké gastronomie ochucených 
nápojů s nabídkou čítající přes 100 různých příchutí, více než 100 zemí světa a zahrnující vůbec 
nejširší sortiment Premium syrupů, široký sortiment Exclusive likérů, toppingů a ovocných 
pyré. Bohatý v chuti i všestrannosti, MONIN vám umožní uspokojit očekávání vašeho zákazníka 
ve všech aspektech kvality, výjimečnosti chuti i originality.

BARVA
Tmavě hnědá s nádechem tónů mědi.

CHUŤ 
Výrazná, temná vůně a charakteristická chuť 
s nádechem jakoby připálení; chuť bonbónů, 

dozvuk karamelizovaného cukru.

POUŽITÍ
Kávy, mléčné cocktaily, 

míchané dezertní nápoje.

DOSTUPNÉ BALENÍ
5 cl, 25 cl, 70 cl & 1 L.������

Karamel
Karamel je jednoduše karamelizovaný cukr 
tradičně získávaný tavením cukru v nádobě 

s vodou. Právě zahřívání a tání krystalů cukru 
dává karamelu jeho charakteristickou barvu 

a výraznou chuť.

Chuť karamelu je oblíbena jako chuť základní 
i jako harmonický doplňek dalších příchutí.

MONIN Karamel sirup nabízí velkou flexibilitu 
použití. Karamelovou příchuť oceníme při 

přípravě ochucených kávových nápojů, cocktailů, 
zákusků a dalších kulinářských výrobků. 
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Alexandre LAPIERRE

MONIN
Ředitel oddělení 
inovace nápojů

“Karamelový sirup 
MONIN se zejména 
v kávových nápojích 
výborně doplňuje 
s ovocnými příchutěmi 
jako jsou třeba MONIN 
Jablko nebo Hruška.
Jednou z mých 
nejoblíbenějších 
kombinací je jeho mix 
s MONIN Lemon Pie 
sirupem v perfektně 
vyváženém mléčném 
cocktailu.”

Cocktaily Nealko cocktaily

Štrůdl
• 5 ml MONIN Karamelový sirup 
• 20 ml MONIN Skořicový sirup 
• 120 ml jablečný juice 
• soda
Smícháme ve vysoké sklence vysypané ledem
a dolijeme sodou.

Aruba
• 15 ml MONIN Karamelový sirup 
• 30 ml light rum 
• 80 ml banánový juice
Všechny přísady nalijeme do shakeru 
naplňeného kostkami ledu, razantně 
protřepeme a nalijeme do sklenice.

Martini Dezert
• 25 ml MONIN Karamelový sirup 
• 15 ml MONIN Vanilkový likér 
• 40 ml vodka 
• 20 ml smetana
Všechny přísady nalijeme do shakeru 
naplňeného kostkami ledu, razantně 
protřepeme a nalijeme do sklenice.

Green Step
• 10 ml MONIN Karamelový sirup 
• 10 ml MONIN Zelený banán sirup 
• 120 ml pomerančový juice
Všechny přísady nalijeme do shakeru 
naplňeného kostkami ledu, razantně 
protřepeme a nalijeme do sklenice.

Kindia
• 20 ml MONIN Karamelový sirup 
• 10 ml MONIN Chaï koncentrát 
• 1 šálek espresso 
• 150 ml mléko
Nalijte espresso do většího šálku a uložte. 
Obě příchutě společně s mlékem prohřejte 
párou dokud nevytvoří pěnu a nalijte na 
espresso a podávejte.

Karablíčko
• 15 ml MONIN Karamelový sirup 
• 15 ml MONIN Zelené jablko sirup 
• 40 ml gin 
• 20 ml jablečný juice
Všechny přísady nalijeme do shakeru 
naplňeného kostkami ledu, razantně 
protřepeme a nalijeme do sklenice.

Vypal
• 20 ml MONIN Karamelový sirup 
• 40 ml mražená vodka
Nalijeme přímo do malé sklenky.

Lemon Pie Milkshake
• 10 ml MONIN Karamelový sirup 
• 40 ml MONIN Lemon Pie sirup 
• 10 ml citronový juice 
• 60 ml mléko
Všechny přísady vložíme do mixeru, 
doplníme ledem, rozmixujeme do hladka 
a nalijeme do sklenice. 

Karamel Brandy
• 30 ml MONIN Karamelový sirup 
• 40 ml brandy 
• 180 ml soda
Nalijeme přímo do sklenice na kostky ledu.

Iced Latte
• 30 ml MONIN Karamelový sirup 
• 1 šálek espresso 
• 120 ml mléko
Nalijeme přímo do sklenice na kostky ledu.


