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Vyroba a
Druhy cideru



Co je to CIDER

Cider neni ani pivo, ani vino

Cider je MOST

Cider je zkvaseny jablecny most s rliznymi stupni
alkoholu

Firma Aston Manor je treti nejvétsi producent Cideru, z
nezavislych vyrobcl je nejvétsi.

Produkty Cider firmy Aston Manor jsou vyrabény z
kvalitnich jablek odrad Dabinett a Michelin, které rostou

na urodnych svazich ,Malvern Hills" na hranicich hrabstvi
Herefordshire a Worcestershire.
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HISTORIE

UZ v dobdach Keltl se na tzemi dnesni Velké Britdnie dostala odriida jablek vhodna k
mostovani, pravdépodobné jesté pred pfichodem Rimanu

Prvni oficidlni zaznamy vSak pochazeji z Norfolku z roku 1205
Jiz o sto let pozdé€ji byla technologie vyroby cideru znama po celém Gzemi jizni Anglie

Prvni prUmyslova vyroba cideru zaCala ve mésté Devon a pres pristavy kolem Londyna se
dostaval cider | za mofe

NezZ se zjistilo, Ze citronova st'ava chrani namofniky pred kurdéjemi, stacila k této ochrané
kazdému namornikovi jedna sklenice cideru denné

James Cook vezl cider na své lodi Endeavour v roce 1768 az na Tahiti
Nejvetsi rozkvet vyroby byl v Britanii v devatenactém stoleti

Nejznaméjsi oblasti v produkci ciderU jsou Somerset, Gloucester a Hereford
Do Ceské republiky se cider oficialné dostal poprvé v roce 1992
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Jak se Cider vyrabi

Cider vznika jednoduchou fermentaci jable€Gné st’avy, pfipadné hruskové st'avy

pfi vyrobé hruskového Cideru, nazyvaného Perry ( Pear).

Stava se nechava zrat ve starych dubovych sudech pfi vhodné teploté

Poté se cider stacCi filtruje, pasterizuje a fedi na pozadovany obsah alkoholu
Nejdelsi historie ve vyrobé cideru je v Anglii a Francii

Nejdfive se vybiraji nejlepsi jablka co do druhu a kvality

Poté prochazi vodni 1azni

Poté jsou lisovana na jableCnou drt’ a z ni se dalsim lisovanim ziskava potrebna st'ava
Pfidaji se divoké pfirodni kvasinky

St'ava se filtruje a nechdva se v kadich kvasit po dobu tydnu pfi teploté od 18-24°C
Poté se zkvaseny most nechdva dozrat

Stavy se michaji aby se dosahlo chut'ové stalosti a jsou filtrovany

Po zchlazeni je znovu cider filtrovan a sycen

Takto upraveny cider je balen do lahvi, plechovek a sudU
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Druhy Cideru

Hlavni surovinou pro vyrobu Cidéjsou kvalitni jablka, z hruSek séipravuje cider nazyvany
PERRY, ktery je také velice popularni.

Po Velkeé Britanii je druhou nejvyznam@jsi zemi, kde se Cidery vyrajp Francie.
Ve Francii maji Cidery nemémdlouhou tradici, stefjako ve Velké Britanii.
Cidery vyralené ve Francii se vice podobaji Sumivému moku

Proto jsou uzaeny do masivnich lahvi Samjekého typu s dréhou ochranou
Sila Cided se pohybuje od jednoho procenta alkohdya 8,2 %

8,2 % je nejvySSiippustnd hranice pro Cider, za touto hranici 2¢ejiina o vino
Cider mize byt perlivy i neperlivy, sladky, suchy, poloslgdkolosuchy

Ale vzdy musi bytDOBRE CHLAZENY !!



Kingstone press Cider

Typ: Premium Dry Cider

Procento alkoholu 4,7 %

Obsah lahve 500 ml, PET, korunkovy uzaver
Zemé puvodu Velka Britanie




Kingstone press Pear

Typ: Premium Pear Cider ( hruskovy )
Procento alkoholu 4,7 %

Obsah lahve 500 ml, PET, korunkovy uzaver
Zemé puvodu Velka Britanie




Chardolini

Typ: Slightly Sparkling Perry

( jemné perlivy alkoholicky hruSkovy most )
Procento alkoholu 7,5 %

Obsah lahve 750 ml, sklo, Sroubovaci uzavér
Zemé pUvodu Velka Britanie




